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Objetivo Geral

Propiciar ao aluno uma visão geral dos diversos instrumentos utilizados para o monitoramento e o controle

de processos industriais de interesse da engenharia de alimentos. Fornecer ferramentas de projeto, análise

e sintonia de sistemas de controle de processos.

Ementa

Instrumentação industrial: medidores de pressão, temperatura, vazão e nível. Válvulas de controle. Estra-

tégia de controle de processos. Conceito de controle de realimentação. Aplicações a malhas de controle

de processos. Aplicação de sistemas de controle a processos e operações unitárias na indústria de ali-

mentos. Controladores Industriais: tipos de controladores: proporcional (P), proporcional-integral (PI),

proporcional- integral-derivativo PID. Controladores Lógicos Programáveis e sistemas digitais de monito-

ração e controle.
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