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Objetivo Geral

Capacitar o discente ao desenvolvimento e análise de modelos matemáticos aplicados a processos indus-

triais de interesse da engenharia de alimentos. Apresentar as técnicas e as ferramentas computacionais

utilizadas na simulação de processos. Capacitar o aluno a formular problemas básicos de otimização de

processos.

Ementa

Conceitos básicos de modelagem e simulação de processos. Ferramentas de simulação de processos.

Modelos Matemáticos de Sistemas com ênfase na Engenharia de Alimentos. Simulação Estática e Dinâmica

de Processos. Uso e aplicação de Softwares computacionais para a resolução de modelos matemáticos.

Aplicações da simulação de processos. Noções Básicas de otimização de processos.
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