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EGA30120 Instalações Industriais 3 60 – 60

Pré-Requisitos Fenômenos de transporte I , Operações Unitárias II

Oferta 8◦ Semestre Tipo Obrigatória

Objetivo Geral

Propiciar ao estudante de Engenharia de Alimentos o conhecimento das diversas instalações industriais

necessárias e suficientes para a operação de um processo industrial de alimentos, bem como capacitá-lo a

definir as instalações mais adequadas para o desenvolvimento e execução de projetos.

Ementa

Informações técnicas acerca de tubulações e acessórios, sistemas de geração e transporte de fluidos e

energia para o processamento de alimentos, dimensionamento e aplicações. Tratamento de água primário

e para caldeiras. Instalações sanitárias e central CIP.
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