
Ementas Departamento de Engenharia de Alimentos

Controle de Qualidade na Indústria de Alimentos

Código Disciplina
Carga Horária

Créditos Teórica Prática Total

DEFINIR
Controle de Qualidade na Indústria de

Alimentos
3 40 20 60

Pré-Requisitos Higiene e Legislação na Indústria de Alimentos

Oferta 8◦ Semestre Tipo Obrigatória

Objetivo Geral

Repassar aos discentes os cenários da evolução da qualidade no setor alimentício. Apresentar as ferramen-

tas básicas e auxiliares para a gestão da qualidade na indústria de alimentos.

Ementa

Conceitos e Princípios da Qualidade. Gestão da Qualidade. Ferramentas da Qualidade. Sistemas de Gestão

da Qualidade. Legislação e Normas da Qualidade.
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