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Pré-Requisitos Química de Alimentos

Oferta 7◦ Semestre Tipo Obrigatória

Objetivo Geral

Conhecer as funções e diferentes materiais das embalagens, bem como os tipos e aplicações das mesmas

na indústria de alimentos.

Ementa

Funções das embalagens para alimentos. Materiais para embalagens de alimentos: Vidro, Metal e Alumínio,

Celulose e Plásticos. Interação Alimento-embalagem. Aplicações das embalagens em diferentes produ-

tos alimentícios. Embalagens em atmosfera modificada e controlada. Embalagens ativas e inteligentes.

Embalagens assépticas. Tendências em embalagens para alimentos.
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