
Ementas Departamento de Engenharia de Alimentos

Microbiologia Geral

Código Disciplina
Carga Horária

Créditos Teórica Prática Total

DEFINIR Microbiologia Geral 4 40 40 80

Pré-Requisitos Não Possui

Oferta 4◦ Semestre Tipo Obrigatória

Objetivo Geral

Compreender as noções de microbiologia geral, isolamento e identificação de bactérias e fungos, assim

como, aplicar técnicas laboratoriais em microbiologia.

Ementa

Princípios de microbiologia. Instrumental básico de microbiologia e técnicas para esterilização e desinfec-

ção. Caracterização e classificação dos microrganismos. Bactérias, fungos, protozoários e vírus (Morfologia,

estrutura, reprodução, classificação). Meios de cultura. Técnicas de semeadura e meios de cultura seletivo.

Fatores físicos e químicos que influenciam o crescimento microbiano.
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