
Ementas Departamento de Engenharia de Alimentos

Matérias-Primas Agropecuárias

Código Disciplina
Carga Horária

Créditos Teórica Prática Total

EGA30093 Matérias-Primas Agropecuárias 4 40 40 80

Pré-Requisitos Não Possui

Oferta 4◦ Semestre Tipo Obrigatória

Objetivo Geral

Enfocar itens de interesse das empresas que operam no comércio e/ou processamento dos principais

alimentos de origem animal e vegetal; levar o corpo discente a discutir as características gerais da pro-

dução, produtividade, obtenção higiênica, conservação e classificação, familiarizando os alunos com as

características estruturais e de processos bioquímicos que influenciam nas propriedades físicas, químicas,

bioquímicas e sensoriais das matérias primas. Introduzir conceitos fundamentais sobre as características

de qualidade das matérias-primas de origem animal e vegetal.

Ementa

Relação entre Matéria–prima e Indústria de Alimentos. Matéria–prima de origem animal, vegetal, mineral

e sintética. Análise das características químicas, físicas, microbiológicas e morfológicas das matérias-

primas para a Indústria de Alimentos. Classificação e padronização das matérias-primas. Técnicas de

obtenção e conservação. Propriedades físicas das matérias-primas. Dimensionamento do armazenamento,

quantidade e qualidade da matéria-prima a ser transportada. Classificação comercial segundo normas

para o comércio exterior. Panorama econômico.
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