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Curriculares Nacionais do Curso de Graduag¢do em Engenharia; as disposi¢oes do Regi-
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A abordagem da disciplina Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC), consiste na
elaboracdo, pelo discente de graduacao, de trabalhos cientificos e/ou técnicos relacionados

com atividades de engenharia e apresentados na forma de monografia.

Art. 1° - O Trabalho de Conclusao de Curso (TCC) é uma atividade obrigatéria,constituida
por disciplinas/unidades curriculares dos curriculos dos cursos de Graduac¢ao da
UNIR e tem como objetivos:

I- Desenvolver a capacidade de aplicacao dos conceitos e teorias adquiridas du-
rante o curso de forma integrada, por meio da execucao de um projeto de pes-
quisa;

II- Desenvolver a capacidade de planejamento para resolver problemas dentro das
diversas areas de formacao;

III - Despertar o interesse pela pesquisa como meio para a resolucao de problemas;

IV - Estimular o espirito empreendedor, por meio da execucao de projetos que le-
vem ao desenvolvimento de produtos, os quais possam ser patenteados e/ou
comercializados;

V - Intensificar a extensdo universitdria, por intermédio da resolucao de problemas
existentes nos diversos setores da sociedade;

VI - Estimular a constru¢do do conhecimento coletivo;
VII - Estimular a interdisciplinaridade;
VIII - Estimular a inovacdo tecnoldgica;
IX - Estimular o espirito critico e reflexivo no meio social onde estd inserido;

X - Estimular a formacao continuada.
Art. 2° — O TCC devera ser desenvolvido individualmente.
§ 1°- O TCC sera caracterizado por uma pesquisa cientifica e/ou tecnolégica apli-
cada.
§ 2° - E vedada a convalidacdo de TCC realizado em outro curso de graduagao.
§ 3°- O TCC final deverd ser um arquivo, elaborado nas normas estabelecidas pelo
Departamento de Engenharia de alimentos, contendo no médximo 60 péaginas.

Art. 3° - O TCC constitui-se de uma atividade desenvolvida em duas disciplinas, a saber:

I- TCC1 que consiste na elaboracao e desenvolvimento de um projeto de pesquisa;

II- TTC 2 que consiste na execucao do projeto elaborado na disciplina Trabalho de

Conclusao de Curso 1.
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2.1 SecaoI- Do Chefe De Departamento

Art. 4° — Compete ao Chefe de Departamento:

I- Indicar o professor responsavel pelo TCC, doravante denominado Professor
Responsdvel, que se encarregard pelas acdes do processo ensino-aprendizagem
do Trabalho de Conclusdo de Curso;

I - Providenciar, em consonancia com o Professor Responsavel, a homologacao dos

Professores Orientadores do TCC;
III - Homologar as decisodes referentes ao TCC;
IV - Estabelecer, em consonancia com o Professor Responsével, normas e instrucoes

complementares no ambito do seu curso.

Parégrafo Unico - A indicacdo do professor responsavel pelo TCC sera realizada a cada

dois anos.
2.2 Secao II - Do Professor Responsével Pelo TCC

Art. 5° - Compete ao Professor Responsavel pelo TCC:
I- Apoiar a Chefia de Departamento no desenvolvimento das atividades relativas
ao TCCG;

IT - Organizar e operacionalizar as diversas atividades de desenvolvimento e avalia-
¢ao do TCC que se constituem na apresentacao do projeto de pesquisa, apresen-
tacao parcial, quando houver, e defesa final;

III - Efetuar a divulgacdo e o lancamento das avaliagdes referentes ao TCC;
IV - Definir as datas das atividades de acompanhamento e de avaliacao do TCC;
V- Constituir as bancas de avaliacdao dos TCC.

Pardgrafo Unico - O Professor responsavel realizard as atividades das disciplinas TCC 1 e
TTC 2 no prazo de dois anos.

2.3 Secao III - Do Professor Orientador

Art. 6° — O acompanhamento dos alunos no TCC serd efetuado por um Professor Orienta-
dor, observando-se sempre a vinculacdo entre a area de conhecimento na qual sera

desenvolvido o projeto e a drea de atuacao do Professor Orientador.

§ 1° - O Professor Orientador deverd, obrigatoriamente, pertencer ao corpo docente
do DENGEA, apresentando titulacao minima de Mestre e, devendo ainda preen-

cher a declaracdo constante no|Apéndice H
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§ 2° - O aluno poder4 ter coorientador, de comum acordo com o orientador, se assim

necessitar sua Monografia.

§ 2°- O coorientador terd por func¢ao auxiliar no desenvolvimento do trabalho, po-
dendo ser docente do mesmo campus, de outros campi da UNIR e/ou outra

instituicdo de ensino superior, deve ainda apresentar titulacio minima de Mestre

e preencher a declaracao constante no|Apéndice H

Art. 7° — Serd permitida substituicdo de orientador, que deverd ser solicitada por escrito
com justificativa(s) e entregue ao Professor Responsavel, até 60 (sessenta) dias antes
da data prevista para o Semindrio de Apresentacao Final.

Parégrafo Unico - Caberd ao Chefe de Departamento analisar a justificativa e decidir sobre

a substituicao do Professor Orientador.
Art. 8° - Compete ao Professor Orientador:

I- Orientar o(s) aluno(s) nas duas disciplinas (TCC1 e TCC2) a elaborar o projeto
de pesquisa, desenvolver e executar o projeto até a defesa e entrega da versao
final do Trabalho de Conclusdo de Curso.

II - Realizar reunides periddicas de orientacdao com o(s) aluno(s);

III - Participar das reunides com o Chefe de Departamento e/ou Professor Responsa-

vel;
IV - Participar da banca de avaliacao final;

V- Orientar o aluno na aplicacao de contetidos e normas técnicas para a elaboracao
do TCC, conforme metodologia da pesquisa cientifica;

VI - Efetuar a revisdo dos documentos e componentes do TCC, e autorizar os alu-
nos a fazerem as apresentacdes previstas e a entrega de toda a documentacgao
solicitada;

VII - Acompanhar as atividades de TCC desenvolvidas nas empresas ou em organiza-
coes;

VIII - Indicar, se necessério, ao Professor Responsavel a nomeacao de coorientador.

2.4 Secao IV-Dos Alunos

Art. 9° — Para efetuar matricula no TCC 1, é obrigatério:

I- Ter cursado disciplina de metodologia cientifica e estar matriculado no nono
periodo.

Art. 10 - Para efetuar matricula no TCC 2, é obrigatério:
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I- Ter cursado a disciplina TCC 1.
Art. 11 - S3o obrigacdes do(s) aluno(s):

I- Participar das reunides periodicas de orientacdo com o Professor Orientador do
TCC;

II- Seguir as recomendacdes do Professor Orientador;

III - Entregar ao Professor Responsével o TCC final corrigido em versdo eletronica
(arquivo em pdf) de acordo com as recomendacdes da banca, juntamente com a

ficha catalografica e folha de aprovacao, em até 15 dias apos a defesa;

IV- A ndo entrega da versdo final, implica na retenc¢do automatica do certificado de

conclusao de curso;
V- Tomar ciéncia e cumprir os prazos estabelecidos pelo Departamento do curso;

VI - Respeitar os direitos autorais sobre artigos técnicos, artigos cientificos, textos de
livros, sitios da Internet, entre outros, evitando todas as formas e tipos de plagio

académico.

Parégrafo Unico - O ndo cumprimento da entrega dos trabalhos no prazo estabelecido
implicard na ndo obtencao do titulo, podendo o respectivo Departamento estabelecer
novo calenddrio, caso o aluno se encontre dentro do prazo estabelecido para conclusao

do curso.
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3.1 Secaol-DoTCC1

Art. 12— O TCC 1 constitui-se atividade e condi¢cdo obrigatéria para a matricula em TCC 2.

Art. 13- Otema parao TCC 1 deverad estar inserido em um dos campos de atuacao do curso
do aluno.

§ 1°- Quando da apresentacao da proposta do TCC 1, o aluno devera comunicar
por escrito, ao Professor Responsavel, a sugestao do Professor Orientador (Carta
convite do orientador).

§ 2° - O documento citado no paragrafo 1° devera conter a concordancia do Professor
Orientador proposto.

§ 3° - No projeto de pesquisa desenvolvido durante a disciplina TCC 1 devera cons-
tar: Titulo do projeto, introducao, justificativa, objetivos, material e métodos,
cronograma, nome e assinatura do orientador (Apéndice F/e|Apéndice H) e a
sugestdo de banca.

§ 4° - Deverad ser entregue ao professor responsavel, na data previamente determi-

nada, uma cépia do projeto elaborado na disciplina TCC 1, em formato pdf.

Art. 14 - A avaliagdo do projeto elaborado no TCC 1 sera organizada pelo Professor Res-
ponsavel.

§ 1° - As avaliacOes da proposta do projeto de pesquisa, serdo feitas por 3 (trés) pro-
fessores, sendo 1 (um) deles o orientador do projeto.

Art. 15— Os professores avaliadores do projeto de pesquisa atribuirdo notas de zero (0) a
dez (10) distribuidas nos seguintes itens:

I- AVALIACAO DO TRABALHO ESCRITO (Tabela 1).

Tabela 1 — Avaliacdo do trabalho escrito.

Itens Notas
Relevancia na drea do curso (académico, utilidade prética do projeto, abordagem | 4,0
inovadora)

Exequibilidade 2,0
Cronograma de execucao 2,0
Trabalho nas normas especificadas 2,0

Parégrafo Unico - Nio hd recuperacio na disciplina de Trabalho de Conclusio de Curso 1.

A avaliacdo se dard por meio de notas do trabalho escrito, avaliado pelos professores
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avaliadores e orientador do projeto do Trabalho de Conclusao de Curso. A aprovagao

dar-se-4 por uma tnica nota final, proveniente dessas avaliacdes:

NOTA FINAL =[(Membrol x 0,6) 4+ (Membro2 x 0,6)] /2 + (Orientador x 0,4)

Nota do Trabalho escrito de cada membro e orientador (100 pontos).
Art. 16 — S3o condicoes necessdrias para aprovacao na disciplina TCC 1:

I- Apresentacao do projeto de pesquisa por escrito, elaborado de acordo com as

normas estabelecidas pelo Departamento de Engenharia de Alimentos da UNIR;

II- Avaliacao parcial e aprovacao da proposta do projeto de pesquisa, em que se
verificard a qualidade do trabalho desenvolvido até aquele momento e o cumpri-
mento do cronograma proposto.

3.2 Secaoll-DoTCC2

Art. 17 - O TCC 2 caracteriza-se pela execucao do projeto de pesquisa elaborado e aprovado
na disciplina TCC 1, elaboracdo da monografia e apresentacdo a banca avaliadora
de acordo com as normas especificas estabelecidas para o curso de Engenharia de
Alimentos, defesa final do Trabalho de Conclusao de Curso:

I- A monografia desenvolvida em TCC 2 tem um ntimero mdaximo de 60 (sessenta)

paginas, ficando reservado ao orientador definir e organizar o contetido;

II- Em casos de publicacOes de artigos os mesmo poderao ser anexados a monografia
ao TCC 2.

Art. 18 - A defesa final constitui-se requisito obrigatério para a aprovacao e serd realizada

em forma de semindrio publico.
Art. 19 - S3o condicdes necessdrias para aprovacao em TCC 2:

I- Frequéncia maior ou igual a regimental nas atividades programadas pelo Profes-
sor Orientador;

II- Entrega da monografia do TCC 2, elaborada de acordo com os padrdes do De-

partamento de Engenharia de Alimentos;

III - Apresentacao e defesa em semindrio publico da monografia final desenvolvida

em TCC2 e obtencdo de nota final igual ou superior a sessenta (60).

§ 1° - A avaliacao final do TCC 2 serd feita por uma banca composta de pelo menos 3
(trés) professores, incluindo o Professor Orientador, organizada pelo Professor
Responsavel e homologada pelo Chefe do Departamento.
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§ 2° - Sempre serd indicado um nome de suplente que substituird o titular em alguma
eventualidade.

Pardgrafo Unico - ap6s ter recebido os trabalhos, o Professor Responsavel designara a
banca com aprovacao pelo Departamento de Engenharia de Alimentos, que tera o
prazo de até 15 dias para avaliar o TCC 2.

Art. 20 - Para participar do(s) Semindrio(s) de Defesa Final do TCC 2, o aluno devera
inscrever-se com o Professor Responsavel, respeitados os prazos estabelecidos para
esta atividade, divulgados em edital.

Art. 21 - No ato da inscri¢do para o Semindario de Defesa do TCC 2, o aluno deverd entregar

trés copias do Trabalho de Conclusao de Curso (quinze dias de antecedéncia).

§ 1° - Também deverd ser entregue o seguinte documento ao Professor Responsavel:

I - Carta de autorizagdo para a defesa final, assinada pelo Professor Orientador.

Art. 22 - A etapa de desenvolvimento do TCC 2 e a defesa final deverdo acontecer no prazo
de um periodo letivo.

Paragrafo Unico - Caso o aluno nao tenha concluido com éxito a disciplina de TCC 2
durante o periodo letivo, o mesmo deverd matricular-se novamente para sua integra-

lizacao.
3.3 Secao III - Da Avaliacao Do TCC 2

Art. 23 - A Banca de Avaliacdo atribuird nota de zero (0) a dez (10) distribuidas nos seguintes

itens:
I- AVALIACAO DO TRABALHO ESCRITO (Tabela 2).

Tabela 2 — Avaliacao do trabalho escrito.

Itens Notas
Redacao clara, objetiva, coerente (considerar erros ortograficos e de sintaxe) 2,0
Metodologia adequada 2,0
Obijetivos especificados atingidos 2,0
Conclusdes logicas e derivadas dos dados apresentados 2,0
Referéncias bibliograficas apropriadas 1,0
Trabalho nas normas especificadas 1,0

I1- AVALIACAO DA APRESENTACAO ORAL (Tabela 3).
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Tabela 3 — Avaliacdo da apresentacgdo oral.
Itens Notas
Sequéncia légica e clara 2,0
Seguranca e dominio do assunto 2,0
Bom uso do tempo estipulado 1,0
Respostas coerentes e corretas 4,0
Habilidades de comunicacao e expressao 1,0

Pardgrafo Unico - A média ser4 dada pela soma das notas de cada membro dividido pelo

numero total de membros. Nao hd recuperacdo na disciplina de Trabalho de Conclusao

de Curso.

Nota de cada membro =(T.E x 0,6)+ (A x 0,4)

Membrol + Membro2 + Membro3
3

Notal=

T.E = trabalho escrito; A = apresentacao

III - AVALIACAO DO PROFESSOR ORIENTADOR (Tabela 4).

Tabela 4 — Avaliacao do orientador.

Itens Notas
Disciplina e responsabilidade (observacao de horarios, comunicacao de ocor-| 2,0
réncias, acesso as dependéncias, atendimento as regras técnicas).

Interesse pelas atividades (envolvimento na solucao de problemas, busca de | 2,0
alternativas e conhecimentos para execucao de atividades/disposicao e esforco

para aprender).

Iniciativa e auto-determinacao (prop0s e/ou apresenta a¢coes independente- | 2,0
mente de solicitacoes).

Assimilacao dos conhecimentos (apresenta informacées novas, utilizando-asna | 2,0
execucao das tarefas)

Qualidade das tarefas (apresenta organizacao, clareza e precisdo no desenvolvi- | 2,0
mento das atividades conforme padroes estabelecidos).

Parégrafo Unico — A nota final dar-se-4 pela média aritmética entre a nota obtida no

trabalho escrito e oral (nota 1) e a nota do orientador (nota 2):

Notal + Nota2
2

Nota final =
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Art. 24 - Deverd(ao) obrigatoriamente ser entregue(s) ao Professor Responsédvel como do-
cumentacao final do TCC 2, c6pia do Trabalho de Conclusdo de Curso em formato

pdf na forma eletronica(s).

§ 1°- O Trabalho de Conclusdao de Curso devera obrigatoriamente obedecer aos
padroes estabelecidos pelo Departamento de Engenharia de Alimentos para

apresentacdo de trabalhos académicos.

§ 2° - O Trabalho de Conclusao de Curso possuira folha de aprovacado na qual consta-

rao, as assinaturas dos membros da banca e do orientador.

Art. 25 - A UNIR reserva-se o direito de disponibilizar os Trabalhos de Conclusdo de Curso
em copia material, ou por intermédio de midias diversas, nas bibliotecas e na Internet.

Parégrafo Unico - Quando da necessidade de sigilo em determinados dados ou resultados
do trabalho, estes ndo serdo divulgados eletronicamente ou via Trabalho de Conclusdo
de Curso, o qual deverd ser informado, por escrito, pelo Professor Orientador antes da

defesa do Trabalho de Conclusdo de Curso.
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Art. 26 - Quando o Trabalho de Conclusdo de Curso for realizado em parceria com empre-
sas ou outras organizacoes, deverd ser firmado um termo de compromisso proprio,
definindo as atribuicdes, direitos e deveres das partes envolvidas, inclusive a autoriza-

cdo da divulgacao do nome da empresa na publicacao do trabalho.

Art. 27 - Poderao ser disponibilizados meios alternativos para acompanhamento e avalia-
cdo de alunos que desenvolvem o Trabalho de Conclusao de Curso fora da localidade

onde o aluno estiver matriculado, a critério do Chefe de Departamento.

Art. 28 - Quando o Trabalho de Conclusao de Curso resultar em patente, a propriedade
desta serd estabelecida conforme regulamentac¢do propria da UNIR.

Paragrafo Unico - Os casos omissos serdo resolvidos pelo Departamento do curso, observando-
se alegislacao de nivel superior, regimento interno da UNIR e as praticas democraticas
da educacao.

O presente Regulamento de Trabalho de Conclusao de Curso (TCC) foi aprovado pelo
Ntcleo Docente Estruturante (NDE) do Departamento do Curso de Engenharia de Alimentos
da Fundagdo Universidade Federal de Rondonia em 27 de marc¢o de 2015 conforme consta
na Ata de n° 014 da Reunido Ordinaria do NDE. Este Regulamento foi aprovado também
no Conselho de Departamento do Curso de Engenharia de Alimentos —- CONDEP em 06 de
abril de 2015 conforme consta na Ata de n° 069 da Reunido Ordinaria do CONDEP.
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6.1 Estrutura Basica Do TCC

A estrutura de um trabalho académico compreende: elementos pré-textuais, textuais
e pOs-textuais. Com a finalidade de orientar os usudrios, a disposi¢do de elementos esta

apresentada na

Tabela 5 — Estrutura do trabalho de conclusao de curso.

Estrutura Elemento

Capa

Folha de Rosto

Ficha Catalogréfica

Folha de Aprovacao
Dedicatoria (Opcional)
Agradecimentos (Opcional)
Pré-Textuais | Resumo na lingua vernacula
Resumo em lingua estrangeira (Opcional)
Lista de Ilustra¢oes (Opcional)
Lista de Tabelas (Opcional)
Lista de Abreviaturas e Siglas (Opcional)
Lista de Simbolos (Opcional)
Sumadrio

Introducao

Revisao Bibliografica

Textuais Material e Métodos
Resultados e Discussao
Conclusao

Referéncias Bibliograficas
Pos-Textuais | Apéndices (Opcional)
Anexos (Opcional)

6.2 Descricao Geral Dos Elementos

6.2.1 Elementos Pré-Textuais

> Capa

E um elemento obrigatério do Trabalho de Conclusdo de Curso, no qual as informa-

coes sdo transcritas na seguinte ordem:

a) Nome da instituicao;
b) Titulo;
¢) Subtitulo (se houver);

d) Nome do autor;
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e) Local (cidade) da instituicao onde deve ser apresentado;

f) Ano de depésito (entrega).

O modelo da capa do Trabalho de Conclusao de Curso esta apresentado no[Apén

2 Folha de Rosto

Também constitui um elemento obrigatério do trabalho, devendo estar apresentado
conforme as regras a seguir:

Anverso (frente) da folha de rosto

Os elementos devem figurar na seguinte ordem, conforme o[Apéndice A

a) Nome do autor: responsével intelectual do trabalho;

b) Titulo principal do trabalho: deve ser claro e preciso, identificando o seu conteudo e

possibilitando a indexacgdo e recuperacao da informacao;

c) Subtitulo: se houver, deve ser evidenciada a sua subordinacao ao titulo principal,

precedido de dois pontos;

d) Natureza (neste caso: Trabalho de Conclusdo de Curso) e objetivo (“Trabalho de
Conclusao de Curso apresentado a Universidade Federal de Rondonia — UNIR, para
obtencao do titulo de Bacharel em Engenharia de Alimentos.”)

e) Nome do(a) Orientador(a);
f) Local (cidade) da instituicao onde deve ser apresentado;

g) Ano de depdsito (entrega).

Verso da folha de rosto

Como a entrega da versao final do Trabalho de Conclusdo de Curso de Engenharia de
Alimentos ocorrerd na forma de material eletronico (arquivo em pdf), a ficha catalografica

serd inserida na péagina seguinte a folha de rosto.

A solicitacdo da ficha catalogréfica devera ser realizada ap6s a correcao final do
trabalho de conclusao de curso (Apéndice B). Quando se fizer necesséria a impressao do
TCC, a ficha catalogréfica serd inserida no verso da folha de rosto.

> Folha de Aprovacao
Elemento obrigatério, colocado depois da folha de rosto, constituido pelo nome

do(s) autor(es)titulo do trabalho e subtitulo (se houver), natureza,data de aprovacao, obje-

tivo, nome da institui¢ao a que é submetido, drea de concentracao, titulacao e assinatura
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dos componentes da banca e instituicoes a que pertencem. As assinaturas dos membros

componentes da banca examinadora sdo colocadas ap6s a aprovacao do trabalho. O modelo

de folha de aprovacao se encontra no[Apéndice C]
> Dedicatéria(s)
Elemento opcional, colocado apés a folha de aprovacao.
> Agradecimento(s)
Elemento opcional, colocado ap6ds a dedicatéria.
> Resumo na lingua vernacula

Este é um elemento obrigatério no trabalho; deve ser escrito em portugués, em
um Unico paragrafo constituido de uma sequéncia de frases concisas e objetivas e nao
de uma simples enumeracao de tépicos, nao ultrapassando 300 palavras, seguido, logo
abaixo, das palavras representativas do contetido do trabalho (palavras-chave) que devem

ser apresentadas em um numero de no maximo 5, separadas por virgulas. O modelo do

resumo se encontra nol|Apéndice D

> Resumo nalingua estrangeira

Este é um elemento opcional no Trabalho de Conclusao de Curso. Deve apresentar
as mesmas caracteristicas do resumo em lingua vernécula, digitado em folha separada (em

inglés: Abstract). Também deve ser seguido das palavras-chave na lingua escolhida.
2 Listas de lustracoes, tabelas, siglas/abreviaturas e simbolo

Sao elementos opcionais que devem ser elaborados de acordo com a ordem apre-
sentada no texto; cada item deve ser designado por seu nome especifico, acompanhado
do respectivo numero de pagina. Quando necesséario, recomenda-se a elaborac¢ao de lista
propria para cada tipo de ilustracdo (desenhos, esquemas, fotografias, graficos, mapas,

organogramas, plantas, quadros, retratos e outros; tabelas e siglas/abreviaturas).

Deve-se elaborar a lista quando se faz referéncia a ilustracao em diferentes partes
do texto ou quando o trabalho possuir mais de 3 ilustracoes, tabelas e siglas/abreviaturas.
Alista de simbolos deve ser elaborada de acordo com a ordem apresentada no texto, com

o devido significado. A formatacao das listas de ilustracoes, tabelas, siglas/abreviaturas e

simbolos devem seguir o{Apéndice E
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2 Sumario

E um elemento obrigatério do texto, suas partes sio acompanhadas do(s) respec-
tivo(s) numero(s) da(s) pagina(s). O modelo e as informacoes de formatacao estdo apresen-

tadas no

6.2.2 FElementos Textuais

Sdo constituidos de quatro partes fundamentais: Introducao, Revisdo Bibliografica,
Material e Métodos, Resultados e Discussdes e Conclusdo.

2 Introducao

Trata-se da parte inicial do texto, na qual devem constar a delimitacdo do assunto
tratado, objetivos da pesquisa e outros elementos necessarios para situar o tema do trabalho.
Deve ser algo pessoal e redigido pelo aluno. Entretanto, podem ser utilizadas citacoes e refe-
réncias bibliograficas, desde que sejam de informacdes relevantes, como: dados estatisticos
ou conceitos autorais.

> Revisao bibliogréfica

Nesta parte do trabalho se faz uma descricdao do que existe na literatura correlata,
informacoes e sugestoes sobre o problema em estudo, bem como a utilidade da pesquisa,
quer seja por cobrir lacunas existentes na literatura, ou reforcar trabalhos ja realizados que
necessitam confirmacao e/ou continuacao.

Desta forma, suas funcdes principais sdo: demonstrar indiretamente a necessidade

ou oportunidade do estudo e auxiliar a interpretacdo dos resultados.
> Material e métodos

Constitui uma das principais partes do trabalho, contém a exposi¢do pormenorizada
do assunto tratado. Divide-se em secOes e subsecoes, que variam em funcao da abordagem
do tema e do método.

No inicio desta secao devem estar contidas as informacodes sobre o local e periodo
de realizacdo do trabalho.

Nos trabalhos com parte experimental, devem ser apresentadas as subsecoes: mate-

riais e métodos.

Em trabalhos sem parte experimental as subsecoes serdo apresentadas de acordo

com o desenvolvimento da pesquisa.
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2 Resultados e discussoes

Nesta secao do trabalho, o(s) resultado(s) obtido(s) devera(rao) ser apresentado(s) de
forma objetiva, exata, clara elégica, utilizando-se de recursos como: tabelas, figuras, graficos,
fotos etc., que complementem o texto. Os resultados devem ser discutidos a medida que
forem apresentados, baseando-se na revisao da literatura e nas fundamentacoes teéricas
apresentadas anteriormente, lembrando-se de que toda a atividade realizada durante a
execucdo do Trabalho de Conclusado de Curso tem impacto no processo fabril ou de pesquisa.

Se necessdrio, empregar subtitulos para apresentar os resultados de forma independente.

Na discussdo dos resultados deve-se:

1) Estabelecer relacoes entre causas e efeitos;

2) Deduzir os principios bdsicos que tenham comprovag¢do nas observacgoes experimen-
tais;

3) Esclarecer as excec¢des, modificacoes e contradi¢es das hipoteses, teorias e principios;

4) Indicar as aplicacoes tedricas ou praticas dos resultados obtidos bem como as suas
limitacoes;

5) Procurar elaborar, quando possivel, uma teoria para explicar certas observacoes ou

resultados obtidos;

6) Sugerir, quando for o caso, novas pesquisas, tendo em vista a experiéncia adquirida

no desenvolvimento do trabalho e visando a sua complementacao.
> Conclusao
Constitui a parte final do texto, na qual se apresentam as conclusdes correspondentes
aos objetivos ou hip6teses propostas no trabalho, baseadas nos fatos comprovados e ja
discutidos nas partes anteriores. A conclusdo do trabalho deve ser escrita de forma légica,

clara e concisa e ndo deve apresentar citacdes ou conclusoes de outros autores.

6.2.3 Elementos Pos-Textuais

> Referéncias bibliograficas
E um elemento obrigatério do Trabalho de Conclusao de Curso.
> Apéndice

E um elemento opcional, constitui um texto ou documento elaborado pelo autor, a fim de

complementar a argumentacao, sem prejuizo da unidade nuclear do trabalho.
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2 Anexo

Texto ou documento que nao foi elaborado pelo autor, mas que serve de fundamentacgao,

comprovacao e ilustracao.






Capitulo

Formatacao Do Trabalho De

Conclusao De Curso

Sumadrio
[7.1 Regrasde Formatacao Do TCC|. . .. ......... ... ... 32
[7.2  FormatacaoDaPaginal ........... .. .. .. .. .. .. ... ... 32
721 Papell . ... 32
[7.2.2  Margens|...... ... ... 32
[/.2.3  Espacamento| ............ ... ... .. . 32
[7.3  Formatacdo Da Parte Pré-Textuall. . ... ......................... 32
[7.3.1 Formatacao da Capae FolhadeRosto| .................... 32
[7.3.2  Formatacao da Folha de Aprovacao| . . .................... 32
[7.3.3 FormatacaiodoResumo| .............................. 32
[7.3.4  FormatacdodasListas|............... ... . 33
[7.3.5 Formatacao doSumario| ............... ...t 33
[7.4  Formatacdao DaParte Textual|............ ... ... ... ........... 33
[7.4.1 Formatacao dOTexto|. . . ... ... ... uinein e, 33
[7.4.2  Formatacao de Titulo(s) e Subtitulo(s)| . . .. ................ 33
[7.4.3  Legendas de Ilustracoese Tabelas| . .. .................... 34
[7.4.4 Paginacao|. .. ...........uuiiittnin i 36
[7.4.5 Formatacao de Equacio(oes) e Formula(s)|. . ............... 36
[7.4.6  Siglas, Simbolos e Abreviaturas| . ........................ 36
[7.5 Formatacao Da Parte Pos-Textuais|. . .. ............ .. ..o ..... 36
[7.5.1  Formatacao da Citacdo da Referéncia Bibliografical. . ... ... ... 36
[7.5.2  Apresentacdo de Citacoes| . . ... ... ..o uvii e, 36

[7.5.3 Apresentacdo de Referéncias|........................... 38




32 Capitulo 7. Formatagdo Do Trabalho De Conclusédo De Curso

7.1 Regras de Formatacao Do TCC

As regras de formatac¢do do TCC, aqui apresentadas, foram baseadas nas normas

estabelecidas pela ABNT (2011) com algumas adaptacdes.

Esta secdo do manual tem por objetivo orientar seus usudrios quanto a elaboracgdo

das diferentes partes que compoem o TCC.

7.2 Formatacao Da Pagina

7.2.1 Papel

O texto devera ser apresentado em papel branco, formato A-4 (21,0 cm x 29,7 cm),
de boa qualidade, para reproducio e leitura, para tanto, recomenda-se utilizar gramatura

minima de 75 g/c?>m. A impressao pode ser frente e verso.

7.2.2 Margens

O tamanho das margens deve obedecer a indicagdo abaixo, pois estas devem garantir
espacgo, para a encadernacao, e possiveis reproducdes. As margens esquerda e superior
devem ter 3,0 cm e as margens direita e inferior, 2,0 cm. Em caso de impressao frente e verso

configurar pagina para P4ginas: margens espelho .

7.2.3 Espacamento

O espacamento deve ser 1,5 para maior visibilidade do texto, exceto as citacdes
diretas com mais de trés linhas, notas de rodapé, referéncias bibliograficas. As legendas
e indicacoes de fonte de ilustracoes e tabelas que devem ser digitados com espacamento
simples. As referéncias, ao final do trabalho, devem ser separadas entre si por espago simples

(em branco). O espacamento entre paragrafos, antes e depois, deve ser de 6 pt .

7.3 Formatacao Da Parte Pré-Textual

7.3.1 Formatacdo da Capa e Folha de Rosto

A formatacao e a disposicdo de cada elemento que compdem a capa e folha de rosto
estdo apresentadas no[Apéndice Al
7.3.2 Formatacdo da Folha de Aprovacao

A formatacao da folha de aprovacao estd apresentada no

7.3.3 Formatacao do Resumo

As informacgdes sobre a formatagdo do Resumo se encontram no|Apéndice D
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7.3.4 Formatacao das Listas

A formatacao das listas de figuras, tabelas e simbolos deve seguir a descricado apre-

sentada no (opcional).

7.3.5 Formatacao do Sumério

A formatacdo do sumaério deve seguir a descricao apresentada na norma NBR 6027
ABNT versdo 2012. Um exemplo pode ser encontrado no[Apéndice G

7.4 Formatacdo Da Parte Textual

A descricao da formatacdo dos elementos textuais estd apresentada nos itens a

seguir.

7.4.1 Formatacdo do Texto

O corpo de texto devera ser redigido com a seguinte formatacao :

> Fonte: Times New Roman , Normal, 12 pt.

> Paragrafo: Alinhamento: justificado; nivel do topico: corpo de texto; Recuo: Esquerda
e direita: 0 cm, Especial: primeira linha 1,5 cm; Espacamento: antes e depois: 6 pt,
entre linhas: 1,5. Esta formatacao se aplica ao corpo de texto de todas as secoes do
trabalho.

As palavras estrangeiras, género e espécie de organismos deverao ser escritas em
italico.

7.4.2 Formatacao de Titulo(s) e Subtitulo(s)

Como sugestdo para a formatacgdo dos titulos e subtitulos utilize o recurso “Estilo”

do editor de texto.

2 Titulo de Capitulos

v Fonte: Times New Roman , Negrito, 12 pt, todas maitsculas.

v/ Paragrafo: Alinhamento: justificado; nivel do tépico: Nivel 1; Recuo: Esquerda e
direita: 0 cm, Especial: deslocamento 0,76 cm; Espacamento: antes: 18 pt, depois:

6 pt e entre linhas: 1,5.
v/ Numeracdo: Numeracao e marcadores: vérios niveis.

v/ Os capitulos devem iniciar em pdgina impar.
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2 Subtitulos

2 Titulo Nivel 2

v Fonte: Times New Roman , Negrito Itélico, 12 pt, todas maitsculas.

v/ Parédgrafo: Alinhamento: justificado; nivel do tépico: Nivel 2; Recuo: Esquerda
e direita: 0 cm, Especial: deslocamento 1,02 cm; Espacamento: antes: 12 pt,

depois: 6 pt e entre linhas: duplo.
v/ Numeracdo: Numeracdo e marcadores: vérios niveis.
2 Titulo Nivel 3
v/ Fonte: Times New Roman, Negrito Italico, 12 pt, s6 letra inicial em maitscula
(exceto nomes proprios).

v/ Parédgrafo: Alinhamento: justificado; nivel do tépico: Nivel 3; Recuo: Esquerda
e direita: 0 cm, Especial: deslocamento 1,27 cm; Espacamento: antes: 12 pt,

depois: 6 pt e entre linhas: duplo.
v/ Numeracdo: Numeracao e marcadores: varios niveis.
2 Titulo Nivel 4
v’ Fonte: Times New Roman Negrito Itélico, 12 pt, s0 letra inicial em maitscula
(exceto nomes proprios).

v/ Paragrafo: Alinhamento: justificado; nivel do t6pico: Nivel 4; Recuo: Esquerda
e direita: 0 cm, Especial: deslocamento 2,0 cm; Espacamento: antes: 12 pt,

depois: 3 pt e entre linhas: duplo.
v/ Numeracdo: Numeracao e marcadores: varios niveis.
2 Titulo Nivel 5
v/ Fonte: Times New Roman, Itélico, 12 pt, s6 letra inicial em maitscula (exceto
nomes proprios).

v/ Parédgrafo: Alinhamento: justificado; nivel do topico: Nivel 5; Recuo: Esquerda
e direita: 0 cm, Especial: deslocamento 2,5 cm; Espacamento: antes: 12 pt,

depois: 3 pt e entre linhas: duplo.

v/ Numeracdo: Numeracdo e marcadores: vérios niveis.

7.4.3 Legendas de Ilustracoes e Tabelas

As figuras e tabelas devem ser apresentadas seguindo as recomendacdes apresenta-

das a seguir.

Para as tabelas recomenda-se que sejam apresentadas na largura da pagina (auto
ajuste a janela). As figuras e tabelas deverdo estar localizadas na parte central da pagina e

utilizar espacamento simples quando possivel.
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O tamanho utilizado deve permitir uma visualizagdo adequada. As figuras e tabelas
deverdo ser citadas no texto antes da sua apresentacdo e devem ser inseridas o mais préximo
possivel do texto a que se referem.

A citacdo deverad ser feita pelo nimero, seguindo a mesma formatacgdo utilizada na
legenda (Times New Roman, Normal, 12 pt, 1* letra em maitiscula e restante em minusculas).
Qualquer que seja o tipo de ilustragdo, sua identificacdo aparece na parte superior, precedida
da palavra designada (Figura, Tabela, Quadro, entre outros), em seguida seu nimero de
ordem de ocorréncia no texto, em algarismos ardbicos, travessao e do respectivo titulo. Apds
a ilustracao, na parte inferior, indicar a fonte consultada (elemento obrigatério, mesmo
que seja producdo do préprio autor), legenda, notas e outras informacoes necessdrias a sua
compreensao.

As ilustracoes e tabelas podem ser colocadas em forma de apéndice ou anexo, caso
ndo se deseje inseri-las no texto. Neste caso, a citacdo deve ser pelo nome.

As tabelas e figuras reproduzidas de outros documentos devem ser identificadas
com fonte da seguinte forma: Fonte: Nome da fonte (ano de publicacao).

A indicacao da fonte deve estar localizada logo abaixo da figura ou tabela com a
seguinte formatacao:

v Fonte: Times New Roman , Normal, 11 pt, Maitscula/mintscula e

v’ Pardgrafo: Alinhamento: justificado; Nivel do tépico: corpo de texto; Recuo: nenhum;

Espacamento: antes: 0 pt e depois: 18 pt, entre linhas: simples.

As figuras compreendem: desenhos, diagramas, fotografias, organograma, quadros,
etc.

As tabelas apresentam dados obtidos no desenvolvimento do trabalho. E preferivel
distribuir as informacoes em mais de uma tabela do que concentra-las em uma tinica. Toda
informacdo tabulada serd apresentada no trabalho como tabela. As tabelas ndao devem ser
delimitadas por tracos verticais. Podem-se fazer chamadas colocadas no rodapé da tabela

para esclarecimentos.

Se a tabela ndo couber em uma pégina deve ser interrompida, sem delimitagdo na
parte inferior e continuada na préxima pé4gina com repeticao do titulo e da linha ou coluna
de identificacdo dos dados.

As legendas das ilustracoes e tabelas devem ser curtas, claras, autoexplicativas, com
titulo claro e descritivo, dispensando consulta ao texto.



36 Capitulo 7. Formatagdo Do Trabalho De Conclusédo De Curso

7.4.4 Paginacdao

As folhas ou péginas pré-textuais devem ser contadas, mas nao numeradas. Na parte
textual e pos-textual, as paginas devem ser numeradas sequencialmente a partir da folha de
rosto, em algarismos ardbicos, sendo que o ntimero aparecerd do corpo do texto em diante.
Lembrando-se de que o niimero das pédginas do inicio de cada capitulo (Titulo 1) deve ser

omitido. A indicacdo das péginas deve aparecer no canto direito superior .

7.4.5 Formatacao de Equacao(des) e Formula(s)

As equacoes e formulas devem aparecer de forma destacadas no texto, de modo a
facilitar a sua leitura. Na sequéncia normal do texto, é permitido o uso de uma entrelinha

maior que comporte seus elementos (expoentes, indices e outros).

Quando destacadas do pardgrafo sdo centralizadas e, se necessdrio, deve-se numera-
las. Quando fragmentadas em mais de uma linha, por falta de espaco, devem ser interrom-

pidas antes do sinal de igualdade ou depois dos sinais de adi¢do, subtracao e divisao.

As equacoes e formulas deverdo ser identificadas por nimeros consecutivos, coloca-

dos entre parénteses ao lado da expressao.

7.4.6 Siglas, Simbolos e Abreviaturas

Utilizam-se os recomendados por organismos de normalizacdo nacionais (ABNT -
Associacao Brasileira de Normas Técnicas), ou instituicoes cientificas especializadas. Os
nomes de instituicoes devem aparecer por extenso na primeira vez que forem mencionados

no texto, seguidos das respectivas siglas entre parénteses.

7.5 Formatacao Da Parte P4s-Textuais

7.5.1 Formatacdo da Citacdao da Referéncia Bibliografica

Aconselha-se, para os TCCs do curso de Engenharia de Alimentos, utilizar apenas a

citacdo indireta no texto.

Para a elaboracao dos TCC sera adotada a citacao autor-data, que devera ser se-
guido consistentemente ao longo de todo o trabalho, permitindo sua correlacao na lista de

referéncias.

No caso da referéncia possuir mais de trés autores recomenda-se fazer a citacdo da

mesma utilizando a abreviatura “et al.”, por exemplo: (CASTRO et al., 2006).

7.5.2 Apresentacdo de Citacoes

> Citacao direta: devem necessariamente ter autor e ano. As citagdes com até trés linhas,

devem estar encerradas entre aspas duplas.
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Exemplo 7-1

Para Teixeira (1998, p. 35), “A ideia de que a mente funciona como um computador digital e
que este ultimo pode servir de modelo ou metéfora para conceber a mente humana iniciou
a partir da década de 40”. [ |

Exemplo 7-2

“Aideia de que a mente funciona como um computador digital e que este tltimo pode servir
de modelo ou metafora para conceber a mente humana iniciou a partir da década de 40”.
(TEIXEIRA, 1998, p. 35) |

Transcri¢cdes com mais de trés linhas devem ser destacadas com recuo de 4 cm da
margem esquerda, ser digitadas com letra menor do que a do texto utilizado, com espaco

simples entre linhas e sem aspas.

Exemplo 7-3

Para Barros e Lehfeld (2000, p. 107):

As citacoes ou transcricoes de documentos bibliogréficos servem para forta-
lecer e apoiar a tese do pesquisador ou para documentar sua interpretacao.
O que citar? Componentes relevantes para descricdo, explicagdo ou expo-
sicbes temadticas. Para que citar? Para o investigador refutar ou aceitar o
raciocinio e exposicdo de um autor suporte [...].

Exemplo 7-4

As citagdes ou transcricdes de documentos bibliograficos servem para forta-
lecer e apoiar a tese do pesquisador ou para documentar sua interpretacao.
O que citar? Componentes relevantes para descricdo, explicagdo ou expo-
sicoes temadticas. Para que citar? Para o investigador refutar ou aceitar o
raciocinio e exposi¢do de um autor suporte [...]. (BARROS; LEHFELD, 2000,
p- 107)

2 Citacao indireta: Se caracteriza como uma espécie de paréfrase das ideias de um
determinado autor, ou seja, o pesquisador, por meio de suas préprias palavras, inter-
preta o discurso de outrem, contudo, mantendo o mesmo sentido. O uso das aspas é

dispensado.
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Exemplo 7-5

Segundo Ayerbe (2003), o fortalecimento das cidades europeias oferece um clima propicio

ao empreendimento e também a livre iniciativa, mas [...] [ |

Exemplo 7-6

Neste texto, o papel do bibliotecédrio ganha importancia como educador (DUDZIAK; GA-
BRIEL;VILLELA, 2000). [

2 Citacao de Citacao (apud ou citado por)

Apud - citacao de autor cujo original ndo pode ser consultado. Deve-se indicar o
autor do trabalho citado seguido da expressdao “apud” ou “citado por” e do sobrenome
do autor que o citou. E a mencdo de um documento ao qual nio se teve acesso direto ao

original.

No texto deve ser indicado o sobrenome do(s) autor(es) do trabalho nao consul-
tado, seguido da expressao latina apud (citado por) e do sobrenome do(s) autor(es) da
obra consultada, de acordo com o sistema de chamada escolhido. Neste caso, no capitulo
REFERENCIAS deve aparecer apenas a publica¢do consultada.

Exemplo 7-7

Quer reconhecamos ou nao, o curriculo e as questdes educacionais mais genéricas sempre
estiveram atrelados a historia dos conflitos de classe, raca, sexo e religido, tanto nos Estados
Unidos quanto em outros paises. (APPLE, 1994 apud MOREIRA; SILVA, 2002, p. 39) |

Exemplo 7-8

Leedy (1988 apud RICHARDSON, 1991, p.17) compartilha deste ponto de vista ao afirmar
que “os estudantes estdo enganados quando acreditam que eles estdao fazendo pesquisa,

quando de fato eles estdo apenas transferindo informacao factual [...]". |

7.5.3 Apresentacdo de Referéncias

Todo o material bibliogrédfico que for citado no trabalho deve vir na listagem de
referéncias apos o texto e ordenados por ordem alfabética conforme a ABNT NBR 6023,
versao 2002.

As referéncias sao alinhadas a margem esquerda do texto e de forma a se identificar
individualmente cada documento, em espacamento entre linhas simples e separadas entre

si por espaco simples (em branco).
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A seguir alguns exemplos de referéncias mais utilizadas em trabalhos académicos.

Modelos de referéncias conforme o tipo de publicac¢ao:
> LIVRO:

Elementos essenciais: autor(es), titulo, edicao, local, editora e data da publicacao.

Todos os autores (separados por ponto e virgula). Destacar o titulo em negrito, sem itélico.
AUTORIA. Titulo: subtitulo (quando houver). Edicdo. Local: Editora, ano. Paginacao.

Exemplo 7-9

CHITARRA, M. 1. E; CHITARRA, A. B. Pés-colheita de frutos e hortalicas: fisiologia e ma-
nuseio. Lavra: UFLA, 2005. 785 p. [ |

Exemplo 7-10

WILLIAMS P. Near-Infrared Technology — Getting the Best out of Light. 2ed. Canada: Value
Added Wheat, 2003. [

2 CAPITULO DE LIVRO

AUTORIA DA PARTE. Titulo da parte. In: AUTORIA DO TODO. Titulo do todo: subti-

tulo do todo (quando houver). Edi¢do. Local: Editora, ano. capitulo, paginacao.

Exemplo 7-11

MELETTI, L. M. M.; BRUCKNER, C. H. Melhoramento Genético. In: BRUCKNER, C.H.;
PICANCO, M.C. Maracuja: tecnologia de producao, pés-colheita, agroindustria, mercado. 1
ed. Porto Alegre: Cinco Continentes, 2001. p. 345-385. |

Exemplo 7-12

HAARD, N. E; CHISM, G. W. Characteristics of edible plant tissues. In: FENNEMA, O. Food
Chemistry. New York: Marcel Dekker Inc., 1996. p. 944 — 966. [
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> TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO, DISSERTACOES, TESES

AUTORIA. Titulo: subtitulo (quando houver). ano. total de folhas. Forma (Grau) —

Faculdade, Universidade, Local, dada de defesa (se houver).

Exemplo 7-13

OLIVEIRA, E A. Desenvolvimento de bebida lactea ndo fermentada com soro de leite
acido. 2011. 37 f. Trabalho de Conclusao de Curso (Graduagao em Tecnologia de Alimentos)
— Universidade Tecnoldgica Federal do Parand, Francisco Beltrdo, 2011. [

Exemplo 7-14

CASTRO, S. S. Avaliacao Experimental e Modelagem da Elevacao do Ponto de Ebulicao do
Leite Adicionado de Sacarose. Dissertacao (Mestrado) — Universidade Federal de Vicosa,
Vigosa - MG, 2006. [ |

Exemplo 7-15

WESTPHLEN, D. L. Modelagem, Simulacao e Otimizacao de Sistemas de Evaporacao. Tese
(Doutorado) — Universidade Estadual de Campinas, Campinas - SB, 1999. |

2 MONOGRAFIA NO TODO EM MEIO ELETRONICO

Segundo a NBR 6023 (2002), as monografias a serem referenciadas disponiveis em
meio eletronico, consultadas on-line, entre outros meios, devem observar os mesmos pa-

droes indicados para a monografia no todo, acrescidas da descricdo fisica do meio eletronico.

Ainda, as obras consultadas on-line devem conter, obrigatoriamente ,0 endereco
eletronico (URL), apresentados entre os sinais < >, precedido da expressao “Disponivel em:”
e a data do acesso ao documento, precedida da expressao “Acesso em:”. Opcionalmente

pode-se acrescer os dados referentes a hora, minutos e segundos do acesso ao documento.

Deve ser evitada a utilizacao de materiais disponibilizados em péginas pessoais,

blogs, entre outros, devido a curta duracdo na rede e questoes de confiabilidade das fontes.

Exemplo 7-16

MINISTERIO DA AGRICULTURA PECUARIA E ABASTECIMENTO. Agronegécios Brasileiro
em Numeros. 2010. Disponivel em: <http://www.agricultura.gov.br/vegetal/estatisticas>.
Acesso em: 23 de Maio de 2014. [ |


http://www.agricultura.gov.br/vegetal/estatisticas
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Exemplo 7-17

ANDRADE, Murilo M. de. Competéncias requeridas pelos gestores de Intituicoes de En-
sino Superior privadas: um estudo em Curitiba e Regido Metropolitana. 2005. 173 {. Dis-
sertacdo (Mestrado em Tecnologia) — Programa de P6s-Graduagdao em Tecnologia, Centro
Federal de Educacao Tecnolégica Federal do Parand, 2005. Disponivel em: <http://www,
ppgte.cefetpr.br/dissertacoes/2005/murilo.pdf>. Acesso em: 8 Marco de 2015, 00:02. ™

2 ARTIGO DE PERIODICO

Elementos essenciais: autor(es), titulo do trabalho, titulo do peri6dico (em negrito),
volume, fasciculo (quando houver), pagina inicial e final, ano da publicacdo. Todos os

autores (separados por ponto e virgula).
AUTORIA. Titulo do artigo. Titulo do periédico.v._,n._,p._—_, ano.

Exemplo 7-18

OLIVEIRA, G. A.; BUREAU, S.; RENARD, C. M.G. C.; PEREIRA-NETTO, A. B. E CASTILHQOS, E
Comparison of NIRS approach for prediction of internal quality traits in three fruit species.
Food Chemistry, v. 143, p. 223-230, 2014. [

Exemplo 7-19

PEDRO, A. M. K,; FERREIRA, M. M. C. Nondestructive Determination of Solids and Caro-
tenoids in Tomato Products by Near-Infrared Spectroscopy and Multivariate Calibration.
Analytical Chemistry, v. 77, n. 8, p. 2505-2511, 2005. [

> RESUMOS EM ANAIS

Exemplo 7-20

CANELLA, D. S.; MONEGQO, E. T.; INUMARU, L. E.; REIS, M. A. C.; CORREIA, M. H. S;
CAMPOS, M. R. H.; CARDOSO-SANTIAGO, R. A. Elaboracado de um programa de capacitacao
para manipuladores da alimentacao escolar. In: MOSTRA PARCERIA ENSINO-SERVICO-
COMUNIDADE/UFG - ENCONTRO DISCENTE DO PRO SAUDE, 2., 2007, Goiania. Anais.
Goiania: UFG, 2007. p. 102-103. 1 CDROM. [ |

Exemplo 7-21

ANDRADE, E. C. B.; TEODORO, A. J.; TAKAS], I. Influéncia do congelamento por 30 dias na
extracao sequencial de cobre e zinco em carnes in natura. In: CONGRESSO BRASILEIRO
DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, 19., 2004, Recife. Anais. Recife: Sociedade


http://www.ppgte.cefetpr.br/dissertacoes/2005/murilo.pdf
http://www.ppgte.cefetpr.br/dissertacoes/2005/murilo.pdf
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Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, 2004. 1 CD-ROM. [

2 PUBLICAGAO TECNICO-CIENTIFICA

Exemplo 7-22

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (Brasil). Perspectiva sobre a andlise de
risco na seguranca de alimentos: curso de sensibilizacao. Rio de Janeiro: Area de Vigilancia
Sanitéria, Prevencao e Controle de Doencas — OPAS/OMS, 2008. 160 p. |

Exemplo 7-23

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas analiticas do Instituto Adolfo Lutz: métodos quimi-

cos e fisicos para andlise dos alimentos. 3.ed. Sao Paulo, 1985. [

2 LEGISLACAO NA INTERNET

Exemplo 7-24

BRASIL. Ministério da Satde. Ministério da Educacao. Portaria Interministerial n° 1010,
de 8 de maio de 2006. Institui as diretrizes para a promocao da alimentacdo saudével nas
escolas de educacao infantil, fundamental e nivel médio das redes publicas e privadas, em
ambito nacional. Brasilia, DF: MS, MEC, 2006. Disponivel em: <http://dtr2001.saude.gov.
br/sas/PORTARIAS/Port2006/GM/GM-1010.htm>. Acesso em: 12 jan. 2007 |

Exemplo 7-25

BRASIL. Conselho Nacional de Satide. Resolucao n°® 196 de 10 de outubro de 1996. Aprova
as diretrizes e normas regulamentadoras de pesquisa envolvendo seres humanos. Brasilia,
DE 1996. Disponivel em: <http://conselho.saude.gov.br/sanitdria/conep/sanitaria.html>.
Acesso em: 20 jun. 2009. |

Exemplo 7-26

IBGE. Instituto Brasileiro de Geografia e de Estatistica. Indicadores: producao agricola.
Disponivel em: <http://www.ibge.gov.br>. Acesso em: 10 fev. 2013. |

Nas lista de referéncias bibliogréficas é obrigatério a apresentacao de todos os auto-
res da obra.


http://dtr2001.saude.gov.br/sas/PORTARIAS/Port2006/GM/GM-1010.htm
http://dtr2001.saude.gov.br/sas/PORTARIAS/Port2006/GM/GM-1010.htm
http:// conselho.saude.gov.br/sanit�ria/conep/sanit�ria.html
http://www.ibge.gov.br
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8.1 Duracao da Apresentacao

O apresentador dispora de 20 a 30 minutos para exposicao do trabalho. O tempo
de arguicao (questionamentos dos professores da banca) serd de 20 minutos para cada

membro, sendo a ultima fala reservada ao orientador.

8.2 Recursos Disponiveis

Os recursos disponiveis para a apresentacao do Trabalho de Conclusao de Curso
serdo: computador com leitor de pen drive e projetor de slides (data show). Caso seja necessa-
rio algum outro tipo de recurso, o mesmo deve ser pedido com antecedéncia a coordenacao.

Aliberacao do recurso solicitado dependera da sua disponibilidade.

8.3 Elaboracao Dos Slides

A apresentacao deve conter informacdes de todas as partes do trabalho, entretanto
as partes principais sdo: Material e Métodos, Resultado e Discussdo e a Conclusao, por isso
a maior parte dos slides devem ser destinada a estas partes.

Para a confecc¢do dos slides utilize contraste de cor do fundo e da fonte. Deve ser
evitada a utiliza¢do de textos longos. Prefira a exposicdo do contetido em forma de tépicos.
Lembre-se de que o slide é apenas um recurso para orientar a apresentacao e ressaltar algum
assunto importante.
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APENDICE

Resumo

O resumo do Trabalho de Conclusdo de Curso do Departamento de Engenharia de
Alimentos da Universidade Federal de Ronddénia — UNIR, deverd possuir, no méaximo 300

palavras. O trabalho devera obrigatoriamente ser revisado pelo professor orientador.



RESUMO

Os sistemas de evaporacao sdo relativamente complexos para simular pois possuem inu-
meras possibilidades de arranjos dos efeitos, como por exemplo o tipo de alimentacao que
pode ser frontal, reversa, mista ou paralela, e também pela possibilidade de adicdo de aces-
sorios como compressores e termocompressores. O simulador utilizado neste trabalho foi o
simulador de processos EMSO, que possui licenca livre para universidades, é um simulador
de facil manipulacdo o que permite ao usudrio realizar a simulacdo sem conhecimentos
avanc¢ados na drea de programacao. Com os recursos de linguagem de programacao ob-
jeto orientada disponivel no simulador, foi possivel a realizacdo das simulagdes através de
modelos matematicos de produtos alimenticios obtidos pela revisdo bibliografica. Este tra-
balho teve por objetivo o aprimoramento da biblioteca de evaporadores voltados ao uso na
engenharia de alimentos em um simulador de processos. Os modelos foram incorporados
a biblioteca de modelos do simulador, e as simulacdes foram realizadas com um modelo de
evaporador genérico. Para validacdo dos modelos implementados, védrias simula¢des foram
realizadas em vdrios sistemas de evaporacao contendo desde um efeito até seis efeitos,
com diferentes configuracdes nos fluxos de alimentacao, analisando os parametros pré
determinados para a producdo de suco de laranja concentrado, como temperatura maxima
para preservar suas qualidades e o teor de s6lidos soltiveis desejado ao final do processo de
concentracao. Os resultados encontrados foram satisfatérios permitindo ao usudrio a facil e
répida visualizacao dos principais pardmetros que influenciam no sistema de evaporacao.

Palavras-chave: EMSO, Evaporadores, Simulacdo, Suco de laranja.
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Titulo do Pré-Projeto:

de___.

Ariquemes, __de

Assinatura do Aluno

ACEITE DO PROFESSOR

Eu, Prof. graduado em

aceito orientar o Projeto acima citado e

declaro estar ciente das responsabilidades do professor orientador junto ao Departamento
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Eu Professor(a) da Universidade
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’
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() Nao tenho vinculo de natureza conjugal com o (a) discente (a), mesmo que separado
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DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - DENGEA

DECLARACAO DE AUTORIZACAO DE DEFESA

Eu Professor(a) orientador(a)

declaro, para os devidos fins e efeitos legais, que o Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) em

Engenharia de Alimentos, intitulado:

de autoria do aluno(a) matricula n°

estd em condicgOes de ser julgado pela Comissao Examinadora.

Ariquemes, __de de .

Assinatura do Professor Orientador
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CAMPUS DE ARIQUEMES UNIR
Criado pela Resolucdo 006/CONSUN, de 16 de maio de 2007
DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - DENGEA

FICHA DE AVALIACAO DO DESEMPENHO DO ALUNO PELO ORIENTADOR

Nome do(a) Aluno(a):

Titulo do Trabalho de Conclusao de Curso:

Periodo de orientacao: / / a / /

ASPECTOS AVALIADOS NOTA

1 Disciplina e responsabilidade (observacdo de hordrios, comunicag¢do de ocor-
réncias, acesso as dependéncias, atendimento as regras técnicas)

2 Interesse pelas atividades (envolvimento na solu¢do de problemas, busca de
alternativas e conhecimentos para execucdo de atividades/disposicao e esforco
para aprender).

3 Iniciativa e auto-determinacao (prop0s e/ou apresenta acdes independente-
mente de solicitagdes).

4 Assimilacdo dos conhecimentos (apresenta informacdes novas, utilizando-as
na execucao das tarefas)

5 Qualidade das tarefas (apresenta organizacao, clareza e precisao no desenvolvi-
mento das atividades conforme padroes estabelecidos).

Ariquemes, de de

Assinatura do Professor Orientador
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FUNDAGAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE RONDONIA
CAMPUS DE ARIQUEMES UNIR
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DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - DENGEA

AVALIACAO INDIVIDUAL DO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

Nome do(a) Aluno(a):

Titulo do Trabalho de Conclusao de Curso:

Data de Defesa: / /

Na condicao de Presidentes das Bancas de defesa de TCC, os orientadores deverao observar
as seguintes instrucoes:

1) O aluno serd avaliado em duas modalidades - avaliacdo da apresentacao oral e andlise
do trabalho escrito - por uma banca examinadora composta por trés membros, que
atribuirao, individualmente, nota ao trabalho;

2) No trabalho escrito, cada membro deve avaliar:

ASPECTOS AVALIADOS VALOR NOTA
Redacao clara, objetiva, coerente (considerar erros ortograficos e de | 2,0
sintaxe)

Metodologia adequada 2,0
Objetivos especificados atingidos; 2,0
Conclusodes logicas e derivadas dos dados apresentados; 2,0
Referéncias bibliogréficas apropriadas 2,0
Trabalho nas normas especificadas 2,0

Nota: A nota do trabalho escrito terd peso 0,7.
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3) Na apresentacao oral, cada membro deve avaliar:

ASPECTOS AVALIADOS VALOR NOTA
Sequéncia légica e clara 2,0
Seguranca e dominio do assunto 2,0
Bom uso do tempo estipulado 1,0
Respostas coerentes e corretas 4,0
Habilidades de comunicacgio e expressao 1,0

Nota: A nota da apresentagdo terd peso 0,3.

4) Recomenda-se que a defesa do TCC siga a seguinte distribui¢do de tempo:

w De 20 (vinte) a 30 (trinta) minutos para a apresentacao oral pelo candidato;
w15 (quinze) minutos de arguicdao para cada membro da banca examinadora e

w10 (dez) minutos para avaliacado e deliberacao da banca sobre o trabalho, divul-
gacao do conceito (aprovado ou reprovado) e encerramento.

5) Anota final dar-se-a pela média aritmética entre a média do trabalho escrito e oral:
Nota Final =(TE x 0,6)+ (A x 0,4)

onde TE = Trabalho Escrito e A = Apresentacao.

NOTA FINAL NOTA
Trabalho escrito ( )% 0,6
Apresentacao ( )% 0,4
Total
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Titulo do Trabalho de Conclusao de Curso:

MEMBROS DA BANCA
Orientador(a):
Membro 1 — Banca Examinadora:
Membro 2 — Banca Examinadora:
Itens Avaliados Orientador(a) | Membro 1 | Membro 2

Trabalho escrito

Apresentacdo oral
Nota final (NF) NF1 NF2 NF3
Nota do Orientador

NF1+NF2+NF3 _
3 + Nota do Orlentador]
NOTA FINAL = 5
NOTA FINAL =
CONCEITO =

Péginaldel
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DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - DENGEA

DADOS DESTINADOS AO REPOSITORIO INSTITUCIONAL

1) IDENTIFICACAO:

AUTOR

RG

FONE/EMAIL

VINCULO INSTITUCIONAL
TITULO DO DOCUMENTO

2) DECLARACAO DE DISTRIBUICAO (ASSINALE UMA DAS OPCOES):

() Declara que o documento em questao € seu trabalho original, e que detém o direito
de concedé-lo e que a entrega do documento nao infringe, tanto quanto lhe é
possivel saber, os direitos de qualquer outra pessoa ou entidade;

() Declara que obteve autorizacdo do detentor dos direitos de autor para concedé-los
a Fundacdo Universidade Federal de Rondonia, e que esse material cujos direitos
sdo de terceiros estd claramente identificado e reconhecido no texto ou conteudo
do documento entregue.

3) TERMO DE AUTORIZACAO:

Na qualidade de titular dos direitos de autor do contetido supracitado, autorizo a
Biblioteca Setorial 06 da Fundacao Universidade Federal de Rondo6nia a disponi-
bilizar a obra, gratuitamente em seu acervo impresso e/ou digital.

Vale ressaltar que a obra continua protegida por Direito Autoral sob a LEI Numero
9.610 de 19 de FEVEREIRO de 1998 - DOU DE 20/2/98.

Ariquemes, de de

Assinatura do Autor e/ou Detentor dos Direitos Autorais
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