Relagdo dos DISCENTES do curso de ENGENHARIA DE ALIMENTOS que participam ou participaram do Programa Institucional de Bolsas e Trabalho Voluntario de Iniciagdo Cientifica (PIBIC) e do
Programa Institucional de Bolsas e Trabalho Voluntario de Desenvolvimento Tecnolégico e Inovagéo (PIBITI)

INiCIODO | FIM DO
DISCENTE CiCLO ORIENTADOR TIPO DE BOLSA - " PROJETO PLANO DE TRABALHO
VINCULO | VINCULO
DESENVOLVIMENTO DE IOGURTE ADICIONADO DE
T . POLPA DE MURUMURU (ASTROCARYUM ELABORACAO DE DIFERENTES FORMULACOES
2016/2017 Gabrieli Ol Folad Bolsista PIBIC - UNIR 01/04/2017 31/07/2017 .
/ abriell Dilveira Folador olsista 104/ /07/2017) 1 | RUMURU) SOB DIFERENTES METODOS DE DE I0GURTE DE MURUMURU
FERMENTACAO
CARACTERIZACAO DOS FATORES ANTINUTRICIONAIS |Determinagdo de fatores antinutricionais
2018/2019 Ladyslene Christhyns de Paula |Voluntério 01/08/2018| 31/07/2019(EM FRUTOS, FARINHAS E MINGAUS DE BABACU E presentes em frutos, farinhas e mingaus de
PUPUNHA babagu (Orbignya sp.)
MODELAGEM DO CRESCIMENTO DE SALMONELLA Efeito combinado de éleo essencial e
TYPHIMURIUM DURANTE A VIDA UTIL EM PRODUTOS embalagem 3 vacuo no crescimento de
A " .. MINIMAMENTE PROCESSADOS E PRONTOS PARA O ) X . L
2019/2020 Téania Maria Alberte Voluntario 01/08/2019 31/07/2020 CONSUMO DE PESCADO DA REGIAO AMAZONICA Ezlrr:s;flLaeIzzh;m:rzzrged-g::;: au;nda util de
TRATADOS COM GLEOS ESSENCIAIS ARMAZENADOS | c°|ossogma macrz o) reft :ra o
SOB CONDICOES ISOTERMICAS E DINAMICAS P g
ATIVIDADE BIOLOGICA DE EXTRATOS ETANOLICO E Influéncia do tempo e da temperatura sobre o
i L. i L. HIDRO ALCOOLICO E OLEO ESSENCIAL DE FOLHAS DE |rendimento do processo de obtengdo de
2019/2020  |Daniela de Aradjo Sampaio Voluntdrio 01/08/2019|  31/07/2020) 1\ 15 1R0) (SYZYGIUM MALACCENSE (L) MERR. & L. |extrato hidro alcodlico de folha de jambeiro
M. PERRY) (Syzygium malaccense (L.) Merr. & L. M. Perry)
DESENVOLVIMENTO DE IOGURTE ADICIONADO DE
T .. POLPA DE MURUMURU (ASTROCARYUM AVALIACAO DA VIDA DE PRATELEIRA DE
2016/2017 Gabrieli Ol Folad Volunt 01/11/2016 17/12/2016 .
/ abrielt Dllveira Folador oluntario /1 /12/2016| 2 UMURU) SOB DIFERENTES METODOS DE IOGURTE DE MURUMURU
FERMENTACAO
~ D Ivi todeb d is salgad
INOVACAO NO SEGUIMENTO DE BARRA DE CEREAIS - c:;e:::r‘;gi:igo je :;;?Z e:‘:‘:::: :: éaa as
. . Lo - UM PRODUTO SALGADO EM DIFERENTES OPCOES DE L . o
2019/2020 Débora Francielly de Oliveira Voluntario 01/08/2019( 31/07/2020 SABORES, COM TEORES CONVENCIONAL E REDUZIDO determl'na~ga0 dlos' parame'tros~sensor|a|s,
i composigdo quimica e aceitagdo dos produtos
DE SODIO . .
elaborados em diferentes sabores.
SENSO EXCEL: DESENVOLVIMENTO DE UM ~ P
. SENSO EXCEL: UMA APLICACAO EM ANALISE
2018/2019 Tania Maria Alberte Bolsista PIBIC - UNIR 01/08/2018| 31/07/2019(APLICATIVO EM EXCEL-VBA PARA A ANALISE SENSORIAL COM APOIO DE%OFTWARE
SENSORIAL DE ALIMENTOS
~ . tificagdo d tais t t ial t
ST cho O s esos e sor (i et poncners
2019/2020 Débora Francielly de Oliveira Bolsista PIBIC - CNPq 01/08/2019|  31/07/2020|ABELHAS SEM FERRAO COLETADOS NA REGIAO ferrio coletados Zm Ronddnia. S30 Paulo e
AMAZONICA, SUL E SUDESTE DO BRASIL. , ’
Parana.
EXTRACAO E CARACTERIZAGAO FISICO-QUIMICAE  [AVALIACAO DOS PARAMETROS FISICO-
2016/2017 Luis Fernando Polesi Bolsista PIBIC - UNIR 01/11/2016 31/07/2017|FUNCIONAL DE AMIDO DE FRUTOS NATIVOS DA QUIMICOS E FUNCIONAIS DE AMIDO ISOLADO A
REGIAO AMAZONICA PARTIR DE FRUTOS NATIVOS DE RONDONIA
ELABORACAO DE MASSA ALIMENTICIA SEM GLUTEN A Composicio centesimal e propriedades de
PARTIR DE FARINHA DE BABAGU E AVALIAGAO DAS
2017/2018 Luis Fernando Polesi Bolsista PIBIC - UNIR 01/08/2017( 31/07/2018 ¢ ¢ cocgdo de massa alimenticia de farinha de

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS, CULINARIAS,
NUTRICIONAIS E SENSORIAIS

babagu




ELABORAGAO DE MASSA ALIMENTICIA SEM GLUTEN A
PARTIR DE FARINHA DE BABAGU E AVALIAGAO DAS

Digestibilidade do amido, fibra alimentar e

PARTIR DE APARAS DA FILETAGEM DE TAMBAQUI —
COLOSSOMA MACROPOMUM

2018/2019 Luis Fernando Polesi Bolsista PIBIC - CNPq 01/08/2018( 31/07/2019 CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS, CULINARIAS, ?:r:iarl:;z ZT;ZE? :e massa alimenticia de
NUTRICIONAIS E SENSORIAIS <
INVESTIGACAO DE COMPOSTOS BIOATIVOS EM Atividade antioxidante de frutos nativos da
2019/2020 Luis F do Polesi Bolsista PIBIC - CNP 01/08/2019 31/07/2020 ~ ~
/ uls rernando Folest olsista 9 108/ /07/2020| 2 1705 DA REGIAO AMAZONICA regido amazonica
AVALIACAO MICROBIOLOGICA E DETERMINACAO DA
. o . VIDA DE PRATELEIRA DE FARINHA OBTIDA DE Elaboragdo de farinha de residuos de Tambaqui
Gisele T de S S Bolsista PIBIC - UNIR 01/08/2017 31/07/2018 .
sele Teixelra de souza Sora - Bolsista 108/ /07/2018 ¢ <ibU0S DE TAMBAQUI (COLOSSOMA e avaliagio microbiolégica e shelf Life.
2017/2018 MACROPOMUM)
ELABORA(;AO DE MASSA ALIMENTICIA SEM GLUTEN A
, . L. PARTIR DE FARINHA DE BABAGU E AVALIACAO DAS Composigdo fisico-quimica e funcional de
2017/2018 - |Luis Fernando Polesi Voluntério 01/08/2017|  31/07/2018| (s A CTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS, CULINARIAS,  |farinha de babagu e pupunha
NUTRICIONAIS E SENSORIAIS
ELABORA(;AO DE MASSA ALIMENTICIA SEM GLUTEN A Composicio de compostos fendlicos
, . L. PARTIR DE FARINHA DE BABACU E AVALIACAO DAS X e L X !
2018/2019 Luis Fernando Polesi Voluntario 01/08/2018( 31/07/2019 CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, CULINARIAS, Zirmt;r;:g;lti:;c;r;:zsécf;z:iz!n;znf;ar::ha te babace
NUTRICIONAIS E SENSORIAIS 8 ¢
, . . INVESTIGACAO DE COMPOSTOS BIOATIVOS EM Propriedades fisico-quimicas de frutos nativos
2019/2020 Luis F do Pol Bolsista PIBIC - CNP 01/08/2019 05/08/2019 ~ ~
/ uls rernando Folest olsista 9 108/ /08/2019| 2 1705 DA REGIAO AMAZONICA da regiso amaz6nica
ANALISE DE COMPOSICAO E CARACTERIZAGAO DE Utilizagdo de materiais biodegradaveis para
L .. MATERIAIS PARA CONFECCAO DE EMBALAGEM N R
2018/2019 Roberto Marchiori Voluntario 01/08/2018| 31/07/2019 BIODEGRADAVEIS COM PROPRIEDADES :i::;?ff;b?aen:l:\balagens com propriedades
ANTIMICROBIANAS.
APLICACAO E AVALIACAO DAS TECNICAS NIR E RMN - . .
- ~ DETERMINAGAO DO CONTEUDO DE ACUCARES
2016/2017 Gabrieli Oliveira Folador Voluntario 01/11/2016| 31/07/2017(PARA DETERMINACAO DE PARAMETROS DE DE FRUTOS [EA REGIAO AMAZONICA ¢
QUALIDADE DE FRUTOS DA REGIAO AMAZONICA
leIVP:EDMEEg;ﬁiﬁg:ﬁlﬁ::d:ﬂgg:;:mLlNGUAGEM DESENVOLVIMENTO DE CALCULOS DE ANALISES
2018/2019 Josiel Dimas Froehlic Voluntario 01/08/2018 31/07/2019 ~ . DE DISTRIBUICAO GRANULOMETRICA
DISTRIBUICAO GRANULOMETRICA EM ENSAIOS DE EM ENSAIOS DE PENEIRAMENTO
PENEIRAMENTO
~ D Ivi t ali
ouRGRO Ko e s eI s
Bolsista PIBITI - UM PRODUTO SALGADO EM DIFERENTES OPCOES DE !
2019/2020 Déb F ielly de Olivei 01/08/2019 31/07/2020 ial de b d i Igad
/ ébora Francielly de Oliveira CNPg /08/: /07/ SABORES, COM TEORES CONVENCIONAL E REDUZIDO e sensoria le. arras de cereais salgadas com
i cloreto de sédio nos sabores cheddar, presunto,
DE SODIO . .
pizza, calabresa e bacon.
PRODUCAO DE TAMBAQUI PARA A FABRICACAO DE  |PRODUGAO E ANALISES DA QUALIDADE
ENLATADOS COMO ALTERNATIVA DE MICROBIOLOGICA, NUTRICIONAL E SENSORIAL
2016/2017 Déb F ielly de Olivei Voluntari 01/08/2016 31/07/2017 ~ ~ ! R
/ ehora Francielly de Cliveira — Voluntario 108/ /07/2017) 5\ 1ERCIALIZACKO PARA PISCICULTORES NA REGIAQ |DE PRODUTO INDUSTRIALIZADO A BASE DE
DO VALE DO JAMARI (RO). TAMBAQUI.
2017/2018 Daniela de Aratjo Sampaio CNPQ 01/08/2017 31/07/2018|DE RESIDUOS DE TAMBAQUI (COLOSSOMA fesizuos de Tambaqui (Colossoma
MACROPOMUM) q
macropomum)
DESENVOLVIMENTO DE PRODUTO ALIMENTICIO OBTENCAO DE PRODUTO ALIMENTICIO
2018/2019 Daniela de Aratjo Sampaio Voluntério 01/08/2018| 31/07/2019 ENRIQUECIDO COM PO PROTEICO ELABORADO A PROTEICO ELABORADO A PARTIR DE APARAS DA

FILETAGEM DE TAMBAQUI - Colossoma
macropomum




PROSPECGAO QUIMICA DE FRUTOS NATIVOS DA

Quantificagdo de Compostos Fendlicos por

2019/2020 Gisele Teixeira de Souza Sora Voluntario 05/08/2019( 31/07/2020 REGIAO AMAZONICA E APLICACAO BIOTECNOLOGICA meto?o.colonmetrlco de fragdes de frutos
amazonicos
. o L. PROSPECCAO QUIMICA DE FRUTOS NATIVOS DA Otimizagdo estatistica para avaliagdo de
2019/2020 |Gisele Teixeira de Souza Sora | Voluntario 01/08/2019|  10/09/2019| g -1 5 AMAZONICA E APLICACAO BIOTECNOLGGICA [compostos bioativos em frutos amazénicos.
APLICACAO DE PECTINA EXTRAIDA DE FARINHA DO Avaliagdo fisico quimica de geleias de frutas
2019/2020 Gabrieli Oliveira Folador Voluntario 01/08/2019|  25/10/2019|MESOCARPO DE BABAGCU PARA ELABORACAO DE produzidas com pectina extraida da farinha de
GELEIAS DE FRUTAS babagu
AVALIACAO DE TRATAMENTOS DE ULTRASSOM EM :&Aé:):gRA EN?: STE:J:(:I\;ISESIZC;SE;;::J)LTRASSOM
2015/2016 Gabrieli Oliveira Folador Bolsista PIBIC - CNPq 01/08/2015 31/07/2016|DIFERENTES FRUTOS DA REGIA0O AMAZONICA AMAZONICA DURANTE O PERIODO DE
DURANTE O PERIODO DE AMADURECIMENTO AMADURECIMENTO
- . . AVALIACAO DOS PARAMETROS FiSICO-
2016/2017 Luis Fernando Polesi Voluntario 01/11/2016 31/07/2017 IE:':‘?I'?RRSEAFER[I)I\EIIﬂASE::;mENglslziZimeUTEN A QUIMICOS DE MASSA ALIMENTICIA ELABORADA
A PARTIR DE FARINHA DE PUPUNHA E ARROZ
PERDA DE CARGA NO ESCOAMENTO DE FLUIDOS NAO IS%E%?SS\?:SSCC?L'\:;L[J)TA/_\SCg()JI:QI;L'\/l-\(;C)ES DE
2017/2018 Gerson Balbueno Bicca Bolsista PIBIC - UNIR 01/08/2017| 31/07/2018| NEWTONIANOS EM TUBULAGOES: MODELAGEM E PERDA DE CARGA NO ESCOAMENTO DE
SIMULAGAO USANDO O SOFTWARE LIVRE SCILAB FLUIDOS NAO NEWTONIANOS
o . EXTRACAO E CARACTERIACAO DE PECTINA DE Avaliagdo das caracteristicas quimicas de
2018/2019 Gabrieli Ol Folad Bolsista PIBIC - UNIR 01/08/2018 31/07/2019
/ abriell Dllveira Folador olsista 108/ 107/ FARINHA DE BABAGU pectina extraida da farinha de babagu
ESTIMACAO DE PARAMETROS CINETICOS EM ~
USO DO SOFTWARE EXCEL NA ESTIMAGCAO DE
2018/2019 Gerson Balbueno Bicca Voluntario 01/08/2018| 31/07/2019(PROCESSOS DE SECAGEM DE ALIMENTOS - UMA PARAMETROS EM PROCESSOS DE SEC/EGEM
FERRAMENTA EM EXCEL-VBA
ATIVIDADE BIOLOGICA DE EXTRATOS ETANOLICO E Influéncia do tempo e da temperatura sobre o
i L. i L. HIDRO ALCOOLICO E OLEO ESSENCIAL DE FOLHAS DE [rendimento do processo de obtengdo de
2019/2020  |Daniela de Arajo Sampaio Voluntrio 01/08/2013|  31/07/2020| \\ 1610 (SVZVGIUM MALACCENSE (L) MERR. & L. |extrato etandlico de folha de jambeiro
M. PERRY) (Syzygium malaccense (L.) Merr. & L. M. Perry)
~ . Quantificagdo de Compostos Fendlicos por
. o L. PROSPECCAO QUIMICA DE FRUTOS NATIVOS DA . . .
2019/2020 Gisele Teixeira de Souza Sora Voluntario 01/08/2019( 05/08/2019 REGIAO AMAZONICA E APLICACAO BIOTECNOLOGICA meto?o.colonmetrlco de fragdes de frutos
amazonicos
, . . INVESTIGACAO DE COMPOSTOS BIOATIVOS EM Propriedades fisico-quimicas de frutos nativos
2019/2020 Luis F do Pol Bolsista PIBIC - CNP 05/08/2019 31/07/2020 ~ ~
/ uls rernando Folest olsista 9 /08/ /07/2020| .2 1705 DA REGIAO AMAZONICA da regiso amaz6nica
. . ESTIMACAO DE PARAMETROS CINETICOS EM SECAGEM DE ALIMENTOS: EXPERIMENTACAO
2018/2019 Gerson Balbueno Bicca Bolsista PIBIC - UNIR 01/08/2018( 31/07/2019 PROCESSOS DE SECAGEM DE ALIMENTOS - UMA COM APOIO DO SOFTWARE EXCEL
ATIVIDADE BIOLOGICA DE EXTRATOS ETANOLICO E Influéncia do tempo de hidrodestilagdo sobre o
. . . . HIDRO ALCOOLICO E OLEO ESSENCIAL DE FOLHAS DE |rendimento do processo de obtengdo de éleo
2019/2020  |Daniela de Aradjo Sampaio Bolsista PIBIC- UNIR | 01/08/2019|  31/07/2020| 110y (syZYGIUM MALACCENSE (L) MERR. & L. |essencial de folha de jambeiro (Syzygium
M. PERRY) malaccense (L.) Merr. & L. M. Perry)
. o L. PROSPECCAO QUIMICA DE FRUTOS NATIVOS DA Otimizagdo estatistica para avaliagdo de
2019/2020 |Gisele Teixeira de Souza Sora | Voluntario 10/09/2019)  31/07/2020] 0 15 5 AMAZONICA E APLICACAO BIOTECNOLOGICA |compostos bioativos em frutos amazénicos.
APLICACAO DE PECTINA EXTRAIDA DE FARINHA DO Avaliagdo fisico quimica de geleias de frutas
2019/2020 Gabrieli Oliveira Folador Voluntario 25/10/2019| 31/07/2020|MESOCARPO DE BABACU PARA ELABORACAO DE produzidas com pectina extraida da farinha de
GELEIAS DE FRUTAS babagu
APLICACAO E AVALIACAO DAS TECNICAS NIR ERMN  [Emprego da Espectroscopia NIR para
2017/2018 Gabrieli Oliveira Folador Bolsista PIBIC - UNIR 01/08/2017| 31/07/2018|PARA DETERMINACAO DE PARAMETROS DE determinagdo da concentragdo de vitamina C

QUALIDADE DE FRUTOS DA REGIAO AMAZONICA

em polpa de frutos de pupunha.




APLICAGAO E AVALIAGAO DA TECNICA NIR PARA

Determinagdo dos parametros sélidos soltveis,
acidez tituldvel e umidade de em um fruto da

2018/2019 Gabrieli Oliveira Folador Voluntario 01/08/2018 31/07/2019 DETERMINACZ\O DE PARAMETROS DE QUALIDADE DE regiso amazénica por meio da espectrosconia
FRUTOS DA REGIAO AMAZONICA Nli P P P
INVESTIGACAO DE METAIS PESADOS EM MEIS DE ﬁcl:ll'je) :;n;:zztr:::?ea!:fd? :br;i:lsn;:ﬁuno
2019/2020 Débora Francielly de Oliveira Voluntario 01/08/2019 31/07/2020|ABELHAS SEM FERRAO COLETADOS NA REGIAO ferr5c>gcoletadas em trés estados brasileiros (RO
AMAZONICA, SUL E SUDESTE DO BRASIL. PR e SP) ’
CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS DE MASSA Elaboragdo de massa alimenticia a partir de
2015/2016 Luis Fernando Polesi Bolsista PIBIC - CNPq 01/08/2015| 31/07/2016|ALIMENTICIA ELABORADA A PARTIR DE FARINHA DE  [farinha de babagu e caracterizacdo das suas
BABACU propriedades fisico-quimicas
- . . AVALIACAO DOS PARAMETROS FiSICO-
2016/2017 Luis Fernando Polesi Bolsista PIBIC - UNIR 01/11/2016 31/07/2017 IE:'T:I'?RRSEAFER[I)I\EIIﬂASE::;%ENgflLiLSJEﬁAGLUTEN A QUIMICOS DE MASSA ALIMENTICIA ELABORADA
A PARTIR DE FARINHA DE BABACU E ARROZ
ELABORACAO E AVALIACAO FiSICO-QUIMICA E Desenvolvimento de sobremesa lactea a partir
2017/2018 Luis Fernando Polesi Bolsista PIBIC - UNIR 01/08/2017| 31/07/2018|SENSORIAL DE SOBREMESA LACTEA ADICIONADA DE |de frutos da Amazénia: Composigdo centesimal,
FRUTOS DA AMAZONIA propriedades fisico-quimicas e andlise sensorial
AVALIAGCAO DAS CARACTERISTICAS TECNOLOGICAS DE |Modificagdo de amido de milho por tratamento
2018/2019 Luis Fernando Polesi Bolsista PIBIC - CNPq 01/08/2018| 31/07/2019|AMIDO DE MILHO MODIFICADO POR MEIO FiSICO E  |fisico e quimico e aplicagdo em sobremesa
QUIMICO E APLICACAO EM SOBREMESA LACTEA lictea de cupuagu
. L L. PROSPECCAO QUIMICA DE FRUTOS NATIVOS DA Caracterizagdo da composigdo centesimal de
2019/2020 |Gisele Teixeira de Souza Sora | Voluntério 01/08/2013|  31/07/2020| ¢ 15 5 AMAZONICA E APLICACAO BIOTECNOLOGICA |fragdes de frutos amaznicos.
~ ~ ESTUDO DA CINETICA DE CINETICA DE SECAGEM
OBTENCAO, CARACTERIZAGAO E ESTUDO DAS NA OBTENCAO DE FARINHAS DE PUPUNHA E
CONDIGOES DE SECAGEM DE DIFERENTES TIPOS DE ~ -
. TUCUMA PARA INCORPORACAO EM BOLOS E
2016/2017 Tania Maria Alberte Bolsista PIBIC - UNIR 01/11/2016 17/11/2016|FARINHAS A PARTIR DO RESIDUO DA PUPUNHA, COOKIES E ESTUDO DA QUAEIDADE Flsico
ARACA BOI E TUCUMA VISANDO APLICACOES EM - .
PRODUTOS DE PANIFlCACAO QUIMICA, MICROBIOLOGICA E SENSORIAL
DESTES PRODUTOS.
- TITULO ALTERADO CONFORME PROCESSO
AVALIACAO DA ATIVIDADE ANTIMICROBIANA DE 999551424.000023/2019-57:
(E;(JERé;gC;Z:N(?;:;\IODﬁ:EL;gvaCDI-IEUc[\l/IJ)PIl:J:ECNL‘JI'ZEE,lARO AVALIACAO DA ATIVIDADE ANTIMICROBIANA
BACTERIAS GRAM-POSITIVAS E GRAM-NEGATIVAS - DE EXTRATO ETANOLICO DE FOLHA,S DE
ALTERACAO APROVADA CONFORME PROCESSO Ne | CUPUAGUZEIRO (Theobroma grandiflorum
2018/2019 Daniela de Araujo S i Bolsista PIBIC - UNIR 01/08/2018 31/07/2019 Sch FRENTE A Escherichi li E
/ aniela de Araljo Sampaio olsista /08/: /07/ 999551424.000023/2019-57 chum) scherichia coli
Staphylococcus aureus
ANTIMICROBIANA OLEO ESSENCIAL DE FOLHAS
CUPUACU (THEOBROMA GRANDIFLORUM) DE CUPUACU (Theobroma grandiflorum)
o - AVALIACAO DO COMPORTAMENTO DA
INFLUENCIA DA ADIGAO DE DIFERENTES CINETICCA DE FERMENTACAO NA PRODUGAO DE
CONCENTRAGOES DE FARINHA DE MESOCARPO DE ~
IOGURTE PELA ADICAO DE FARINHA DE
2016/2017 Tania Maria Alberte Bolsista PIBIC - UNIR 01/11/2016 31/07/2017|BABAGU E FARINHA DE PUPUNHA NO ¢

COMPORTAMENTO CINETICO E NA QUALIDADE FiSICO
QUIMICA E SENSORIAL DE IOGURTES

MESOCARPO DE BABAGU E ESTUDO DA
QUALIDADE FiSICO QUIMICA, MICROBIOLOGICA
E SENSORIAL DESTE PRODUTO




TITULO ATUAL: ESTUDO DO COMPORTAMENTO
FISICO-QUIMICO E SENSORIAL DE IOGURTE GREGO
(“LABNEH”) LIGHT COM UTILIZAGAO DE FARINHA DE
MESOCARPO DE BABAGU EM SUBSTITUIGAO A
ESPESSANTES INDUSTRIAIS.

Produgdo de iogurte grego light com utilizagdo
de farinha de mesocarpo de babagu como

2017/2018  |Ténia Maria Albert Voluntéri 01/08/2017| 31/07/2018|"
/ anta Maria Alberte oluntario 108/ /07/2018| 12 )L 0 ANTIGO: ESTUDO DO COMPORTAMENTO  |espessante e avaliagio fisico-quimica e
REOLOGICO, FISICO-QUIMICO E SENSORIAL DE sensorial
IOGURTE GREGO (“LABNEH”) LIGHT COM UTILIZACAO
DE FARINHA DE BABACU EM SUBSTITUICAO A
ESPESSANTES INDUSTRIAIS.
DESENVOLVIMENTO DE IOGURTE ADICIONADO DE
N , POLPA DE MURUMURU (ASTROCARYUM ELABORAGAO DE DIFERENTES FORMULACOES
2016/2017  |Gabrieli Ol Folad Bolsista PIBIC- UNIR|  01/08/2016|  31/03/2017 J
/ abrielt Dllveira Folador olsista 108/ /03/2017) 1,2 UMURU) SOB DIFERENTES METODOS DE DE I0GURTE DE MURUMURU
FERMENTAGAO
INFLUENCIA DA ADICAO DE DIFERENTES ESTUDO DA CINETICA DE FERMENTAGAO NA
CONCENTRACOES DE FARINHA DE MESOCARPO DE  |PRODUCAO DE IOGURTE PELA ADICAO DE
2016/2017  |Ténia Maria Alberte Voluntério 01/11/2016|  31/07/2017|BABACU E FARINHA DE PUPUNHA NO FARINHA DE PUPUNHA E ESTUDO DA
COMPORTAMENTO CINETICO E NA QUALIDADE FiSICO|QUALIDADE FiSICO QUIMICA, MICROBIOLOGICA
QUIMICA E SENSORIAL DE IOGURTES E SENSORIAL DESTE PRODUTO
ELABORACAO E AVALIAGAO DA QUALIDADE
PROPRIEDADES FiSICO QUIMICAS, FISICO QUIMICA, MICROBIOLOGICA E
o 3 MICROBIOLOGICAS, SENSORIAIS E REOLOGICAS DE  |SENSORIAL DE DOCE DE LEITE PASTOSO COM
2018/2019  |Tania Maria Alberte Voluntério 01/08/2018)  31/07/2019) )y e 1 | ETE PASTOSO COM ADICAO DE FARINHA  |ADICAO DE FARINHA DE PUPUNHA E BABACU
DE MESOCARPO DE PUPUNHA E BABACU. EM SUBSTITUICAO AOS ESPESSANTES
UTILIZADOS INDUSTRIALMENTE
MODELAGEM DO CRESCIMENTO DE SALMONELLA Efeito de 6leo essencial e embalagem a vacuo
TYPHIMURIUM DURANTE A VIDA UTIL EM PRODUTOS | - #70 °€ 26 522078 © *1' Tyshimurium o
o 3 MINIMAMENTE PROCESSADOS E PRONTOS PARA O 5 _
2019/2020 Tania Maria Alberte Voluntario 01/08/2019| 31/07/2020 CONSUMO DE PESCADO DA REGIAO AMAZONICA ﬁ:::rge;rzz:rris) gz;z::qebz(ll::ég?::::rio
TRATADOS COM GLEOS ESSENCIAIS ARMAZENADOS | ™€ e':a i
SOB CONDICOES ISOTERMICAS E DINAMICAS 8
; ; ESTUDO DA CINETICA DE CINETICA DE SECAGEM
OBTENCAO, CARACTERIZAGAO E ESTUDO DAS NA OBTENCAO DE FARINHAS DE PUPUNHA E
CONDICOES DE SECAGEM DE DIFERENTES TIPOS DE . -
; TUCUMA PARA INCORPORAGAO EM BOLOS E
2016/2017  |Tania Maria Alberte Bolsista PIBIC- UNIR|  01/11/2016| 17/11/2016|FARINHAS A PARTIR DO RESIDUO DA PUPUNHA, COOKIES E £STUDG DA QUAEDADE 5100
ARACA BOI E TUCUMA VISANDO APLICACOES EM - .
PRODUTOS DE PANIFICACAD QUIMICA, MICROBIOLOGICA E SENSORIAL
DESTES PRODUTOS.
; ; ESTUDO DA CINETICA DE CINETICA DE SECAGEM
OBTENCAO, CARACTERIZAGAO E ESTUDO DAS NA OBTENCAO DE FARINHAS DE PUPUNHA E
CONDICOES DE SECAGEM DE DIFERENTES TIPOS DE . -
; TUCUMA PARA INCORPORAGAO EM BOLOS E
2016/2017  |Tania Maria Alberte Bolsista PIBIC- UNIR|  18/11/2016| 31/07/2017|FARINHAS A PARTIR DO RESIDUO DA PUPUNHA, COOKIES E £9TUDG DA QUAEDADE 5100
ARACA BOI E TUCUMA VISANDO APLICACOES EM - .
PRODUTOS DE PANIFICACAD QUIMICA, MICROBIOLOGICA E SENSORIAL
DESTES PRODUTOS
APLICACAO E AVALIACAO DAS TECNICAS NIR E RMN 'Ex: :E‘:?EDR::I m\sg; cl)) géc;gﬁ;gfsgfm. ot
2016/2017  |Gabrieli Oliveira Folador Bolsista PIBIC- CNPg|  01/11/2016] 31/07/2017|PARA DETERMINAGAO DE PARAMETROS DE

QUALIDADE DE FRUTOS DA REGIAO AMAZONICA

ACIDEZ TITULAVEL EM UM FRUTO DA REGIAO
AMAZONICA




APLICAGAO E AVALIAGAO DAS TECNICAS NIR E RMN

Espectroscopia NIR para determinagdo de

2017/2018 Gabrieli Oliveira Folador Bolsista PIBIC - UNIR 01/08/2017| 31/07/2018|PARA DETERMINACAO DE PARAMETROS DE lipideos e proteinas em polpa de frutos de
QUALIDADE DE FRUTOS DA REGIAO AMAZONICA pupunha.
APLICACAO E AVALIACAO DA TECNICA NIR PARA s;z:ﬁi:asis‘?:cc::z:zfrl: Z'OR dp:;a deares
2018/2019 Gabrieli Oliveira Folador Bolsista PIBIC - CNPq 01/08/2018 31/07/2019 DETERMINACZ\O DE PARAMETROS DE QUALIDADE DE ¢ N §

FRUTOS DA REGIAO AMAZONICA

redutores, ndo redutores e totais em um fruto

da regido amazonica.




